Variationen vom Hummer
— gebraten, als Tatar, Hummercocktail und Bisque —
mit Orange, Feldsalat und Zimt

e 55

Entenessenz
mit Ravioli, Dorrkirschen und Gemiuiseperlen

e 55

Apfel-Sternanis-Sorbet

e 55

Rosa gebratener Hirschkalbsriicken
unter der Kakao-Orangen-Haube
mit Spekulatiussauce
auf Birnenwirsing
dazu getruffelte Herzoginkartoffeln

e 55

Lebkuchenparfait
mit Orangen-Schokoladenmousse
und Blutorangenfilets
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Krauterseitling-Ravioli
mit gestovtem Rosenkohl
und Feldsalat in Apfel-Vinaigrette

55

Birnen-Marzipan-Suppe
mit einer Rotkohl-Frihlingsrolle

55

Apfel-Sternanis-Sorbet

e 55

Croustade mit Sellerie, Apfel und Triffel
auf Orangensauce
dazu karamellisierter Wirsingkohl

55

Lebkuchenparfait
mit Orangen-Schokoladenmousse
und Blutorangenfilets
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Variationen von der Bresse-Poularde
— Terrine, warmgeraucherte Brust, Praline und Silze —
mit Holunderbeer-Ingwer-Sauce
dazu Spitzkohl

FOR

Hummerbisque
mit Papaya und Hummerstick

FOR
Steinbutt-Garnelen-Roulade
mit Carabinero-Sauce
auf Oliven-Lauch-Risotto

FOR

Champagnersorbet
mit Himbeeren und Vanille

FOR

Rosa gebratenes Kalbsfilet unter milder Zitronenhaube
und ein Raviolo, gefillt mit Kalbsbacke und Marone
dazu griiner Spargel,
getriffeltes Selleriepliree
und Pinienkerntaler

FOR

Schokoladen-Limetten-Tarte
mit Mangochutney und Passionsfruchteis
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Gelber Linsentofu
auf einem Carpaccio von Roter Bete und Sharonfrucht
mit Feldsalat

FOR

Kartoffel-Sellerie-Suppe
mit Apfel-Sellerie-Stroh
und Belper Knolle

FOR

Zitronenrisotto
mit griinem Spargel
und gratiniertem Blffelmozzarella

FOR

Champagnersorbet
mit Himbeeren und Vanille

FOR

Muskatkurbis-Strudel
im Sonnenblumenmantel gebraten
mit Purple-Curry-Sauce
auf getriffeltem Kirbis-Lauch-Gemiise

FOR

Schokoladen-Limetten-Tarte
mit Mangochutney und Passionsfruchteis



